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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og aftørring
af hænder. Stikprøvevis målt temperatur af kølekrævende
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Virksomhedens
fordamper fremstod med store mængder af mørk støv og
skimmelligende vækst.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for Renholdelse af fødevare
lokaler også steder man ikke ser så tit.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Stikprøvevis produktionsoverflader
som kommer i direkte kontakt med fødevarer. Virksomhedens
grøntkøleskab.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet en
skriftlig risikoanalyse.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi styr på
med det samme.
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Vejledt konkret om udarbejdelse af risikoanalyse. Henvist til værktøjer på FVST.dk
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


